
frische Pasta

Tagliarini 

Zitronen-Parmesan-Nage, Lauch, Radicchio, alter Balsamico, Pinienkerne - 17
Sauvignon blanc / Weingut SieneR-Dr. Wettstein / Baden - 0,1 / 5




Signatures

- aus unserer eigenen Nudelmaschine -

hergestellt aus Semolagries + Demeter-Ei

Geschmortes vom fränk. Weiderind 

Zitrus-Estragon-Jus, Chicorée, Sellerie - 29
Cabernet Dorsa >Big G< / Weingut Geiger & Söhne / Franken - 0,1 / 6,5






pochiertes Filet vom Waller

Rote Beete, Mangold, Dinkelsalat, Traube, Speck- 26
Weißburgunder *Naturwein* | Weingut Rebenhof | Steiermark, Österreich (Bio) - 0,1 /  7 






Backhendl vom Label-Rouge-Huhn

Chinakohl, Kartoffel, Parmesan, Ingwer-Senf-Mayo - 27
Riesling >Sommerhäuser Steinbach< | Markus Meier | Franken - 0,1 / 5,5

 



Parmigiana di Melanzane (ital. Auberginen-Auflauf)

Tomatensugo, Taleggio, Orangen-Fenchel-Salat- 21
Sangiovese >I Paoli< | Azienda Agricola Fiorano | Marchen, Italien (Bio) - 0,1/ 5







Gefüllte Zucchini

Kräuter-Cashew-Füllung, lila Kartoffeln, Johannisbeere, Caesar-Dressing - 21
2017 Silvaner >Big G< / Weingut Geiger & Söhne / Franken - 0,1 / 6,5






















Desserts

Käsekuchen "globo-Style"

Creme, Keks, Brombeer - 11
Crémant de Limoux / Château Martinolles / Limoux - 0,1 / 7,5 






Birnen-Basilikum-Sorbet

Karamellapfel,  - 10
Beerenauslese >Sämling< / Tschida / Österreich - 0,05 / 6,6






Blueberry-Friend

Vanille-Süßholzeis, Salzzitrone- 11
Rose Spumante / Marsuret / Veneto - 0,1 / 7,5




Alle Preise in € |       = vegan | Allergene beim Service erfragen
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